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week-end de réve
a Mougins

Pour apprécier la Céte d’Azur, rien de mieux
que de prendre un peu de recul pour
I'admirer depuis les terrasses du Mas[Candille|
Quatre bonnes raisons d'y aller illico...

SON EMPLACEMENT : accroché aux
collines de Mougins, dans un im-
mense parc planté d'essences médi-
terranéennes (cyprés et oliviers cen-
tenaires), Le Mas Candille est un
véritable balcon panoramigue sur
I'ensemble du pays de Grasse. Un
Relais & Chateaux ot il fait bon s'of-
frir une parenthése de farniente entre
une balade aux iles de Lérins et la vi-
site du musée de la Photographie,
avec ses portraits de Picasso signés

déjeuner ou pour partager la passion du
chef en le suivant au marché Forville de
Cannes, puis en cuisine lors des cours
organisés chaque semaine.

SON SPA : premier spa Shiseido d’Eu-
rope lors de sa création en 2002, le spa
du Mas Candille tréne au centre d'un pe-
tit jardin japonais traversé par un déli-
cieux cours d'eau enjambé par un pont
de bois. Dans les cing salles de soins ou-

>\ L

des plus grands photographes du
XXssiécle : Doisneau, Lartigue, Clergue...
SA DECORATION : les quarante
chambres qui se répartissent équitable-
ment entre le mas provencal du
XViiiesigcle et la bastide, construite dans
le parc il y a huit ans, ont été décorées
par Julie Avot. Atmosphére de demeure
traditionnelle cosy derriére les volets vert
pale pour les premiéres, espace et lu-
miére dans les secondes dotées de belles
terrasses. Et pour chacune, une décora-
tion originale qui associe objets d'art et
antiquités, tissus et tableaux chinés dans
le monde entier par la décoratrice.

SA CUISINE ETOILEE : originaire d’une

Provence. Si Le Candille (récompensé
par une étoile au Michelin) affiche sa vo-
cation gastronomique dans un décor raf-
finé propre a des diners intimes, La Per-
gola invite & des déjeuners lumineux et
décontractés servis au bord de la piscine
a débordement. Des attraits qui expli-
quent que l'on vienne de loin pour y

vertes sur des jardins extérieurs, les thé-
rapeutes proposent aux hotes de |'éta-
blissement aussi bien qu‘a la clientéle
extérieure la célébre méthode Qi de Shi-
seido. Un équipement et une qualité de
soins qui ont valu au Mas Candille le prix
du Meilleur Spa Relais & Chateaux 2006.

CHRISTIAN-LUC PARISON

Au cours de ses huit années d'existence, Le Mas Candille n'a pas cessé d'évoluer.

Une volonté de son propriétaire, Mark Silver, suivi en cela par Anthony Torkington,
I'un des directeurs de palace les plus prometteurs de sa génération. Afin de répondre
aux attentes d'une partie de sa clientéle, Le Mas Candille va se doter de six suites
prestigieuses et particulierement spacieuses. Pour s'inscrire plus harmonieusement

Gascogne ol I'on pratique l'art de vivre
au quotidien, Serge Gouloumes est un
chef qui a su mettre son expérience in-

dans I'environnement, le toit de ce nouvel ensemble aux lignes futuristes sera vegétalise.

Reliées au mas par une allée couverte laissant passer la lumiére, les six suites offriront
une décoration contemporaine chic et de belles terrasses.

- 4
g‘ ternationale (sous la direction de Claude Y ALLER On choisit la formule Echappée belle azuréenne, qui comprend la nuit pour deux
g Terrail a Beverly Hills) au profit d'une personnes, le diner gastronomique avec boissons et deux soins d'une heure au spa, a 530 €
ES table qui fleure bon les produits de la en mai, juin et septembre, et 690 € en juillet et aodt.
Renseignements au 04.92.28.43.43 et sur www.lemascandille.com
CANDILLE Eléments de recherche : LE MAS CANDILLE : hatel & Mougins (06), toutes citations
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